


Diskussion und Fazit

Asst. Prof. Tuğba Özkan 
( İstanbul Arel-Universität) 
"Sermet Muhtar Alus 

ve Refik Halit Karay’ın 
Yazılarında Yeme-İçme Kültürü" 

Asst. Prof. Nihan Abir Kurt 

Prof. Dr. Sueda Özbent
 (Marmara-Universität) 

“Küreselleşen Dünyada Türk
Beslenme Kültürü”

Dr. Filiz Işıker 
“Ikliçe”den “Süryani Çöreği”ne

Mardin’de Gastronomi
Turizminin Yemek Kültürü

Üzerindeki Etkileri”

Diskussion und Fazit

Rabia Öz & Assoc. Prof. İlker Yiğit 
(Marmara-Universität) 

“Lezzeti Haritalandırmak: "Suriçi
İstanbul'un Gastronomi

Rotaları” 

Sharshebaeva Tynara Amanbekovna
(Nationale Akademie der Wissenschaften

der Kirgisischen Republik)
 “Yemek felsefesi: özü ve ilkeleri” 

Serpil Çalışkan
“Türkiye'de Ekmeğin Kültürel

Coğrafyası: Orta Anadolu Bölgesi
Örneği”

Dr. Khusen Khairulloevich Juraev 
(Staatliche Universität Buchara)

 “The History of "Oshi Sofi" in
Buharan Cuisine”

MITTWOCH, 22. OKTOBER 2025

İbrahim Üzümcü  

I. Sitzung

Fen-Edebiyat Fakültesi
Konferenzsaal

 II. Sitzung 
III. Sitzung 

Workshop 
13.30-14.30 

 Assoc. Prof. Didem Berber
Leiterin der Abteilung für Gastronomie und Kochkunst der Maltepe-Universität

“Güvenli ve Sürdürülebilir Gıdanın Temelleri: Hijyen ve Sanitasyonun Rolü”

09.50-10.20 

10.20-11.20 

09.30-09.50 
Registrierung für das Symposium

Eröffnunszeremonie
Gedenkminute und türkische Nationalhymne

Eröffnungsreden
Prof. Dr. Mustafa KURT (Rektor) 
Prof. Dr. Sebahat DENİZ (Dekanin) 

Gastrednerin

14.50-15.10 

15.50-16.10 

 

15.10-15.30 

15.30-15.50 

(Galatasaray-Universität )
Assoc. Prof. Marie Helene Sauner Leroy

11.45-13.30 
Mittags-

pause

09.00-09.30 

“19. yy Fransız Edebiyatındaki Yemek
Alışkanlıkları ve Çevirileri. Paralel Derlemlerde

Balzac'ın İnsanlık Komedisi (La Comédie
Humaine) Örneğinde İçecek ve Yemek Öğünleri”

“Âdâb-ı Muaşeret Kitapları ve Romanlar
Arasındaki Bağ: Batılı Yemek ve Sofra

Kültürünün Aktarılmasında Edebiyatın Rolünü
Ahmet Midhat Efendi ve Hüseyin Rahmi

Üzerinden Okumak”

III. Internationales Symposium für Sozialwissenschaften und türkische Kultur

"Ernährunskultur/Gastronomie"

Konferenzsaal

Sitzungsleiter:
Prof. Dr. Erdinç Aslan  

Sitzungsleiterin: Sitzungsleiterin:

(Türkisch-Deutsche Universität)

(Marmara-Universität)
Prof. Dr. Nuriye Garipağaoğlu

(Marmara-Universität)

(Online)

Prof. Dr. Ümran Ay
(Marmara-Universität)

GZFC-012

(Özyeğin-Universität)
Assoc. Prof. Özge Samancı

“Geçmişten Günümüze Türk Mutfak Kültürü”



 

İbrahim Üzümcü
Konferenzsaal
 IV. Sitzung 

Workshop
13.30-14.30 

Prof. Dr. N. Cenk Sesal

“Gıda Atık Yönetiminde Sürdürülebilir Yaklaşımlar”

İbrahim Üzümcü
Konferenzsaal
VII. Sitzuıng

11.45-13.30
Mittags-
pause

Fen-Edebiyat Fakültesi
Konferenzsaal

V. Sitzung

Fen-Edebiyat Fakültesi
Konferenzsaal
VIII. Sitzung

GZFC-012
VI. Sitzung

(Online)

 

 

 

 

15.10-15.30 

15.30-15.50 

15.50-16.10 

 

14.50-15.10 

Diskussion und Fazit

Asst. Prof. Halise Gülmüş Sırkıntı 

Diskussion und Fazit

Dr. Mahinur Gözde Kasurka 
(National Defence University) 

“Challenging Anthropocentric
Consumption: Posthumanist Ethics”

Asst. Prof. Nurdane Şimşek Knoll 
(Marmara-Universität) 

“Platon’da Gıda Etiği: Ruh, Ölçülülük ve Toplumsal
Düzen”

09.00-09.30 

“Batılı Kadın Seyyahların
Gözünden Türk Mutfağı:

Temsil ve Kültürel Aktarım”

“The Taste of Survival – Exploring Food
and Empowered Womanhood in

Sabrina Mahfouz’s Chef”

Asst. Prof. Cahit Bakır
 (Marmara-Universität)

 “John Freely’nin İstanbul Anlatılarında 
Gastronomi ve Kültürel Kimlik İlişkisi” 

Dr. Kanan Aghasiyev & Assoc. Prof. Habib Tekin

Assoc. Prof. Esra Kartal Soysal
 (Marmara-Universität) 

“Beslenme Kültürü,
Epigenetik ve Nesillerarası Sorumluluk”

(Marmara-Universität)

(Marmara-Universität)

 (Kirgisistan-Universität) 

DONNERSTAG, 23. OKTOBER 2025

Sitzungsleiter: Sitzungsleiter: Sitzungsleiter::

Sitzungsleiter: Sitzungsleiterin:

Prof. Dr. Haluk Harun Duman
(Marmara-Universität)

Prof. Dr. Mehmet  Ali Çelikel

10.30-10.50 

10.50-11.20 

11.20-11.40 

10.10-10.30 Prof. Dr. Mehmet Aça 
(Marmara-Universität)

“Gastromilliyetçilik ve Yemek
Davamız”

Assoc. Prof. Aslı Fişekçioğlu

“Dijital Kültürde Statü Endişesiyle
Dönüşen Türk Yemek Ritüelleri”

 

Diskussion und Fazit

Dr. Orsolya Zay
 (Institut für Ungarische Studien)

“Making bread in the 17th century -
Baking tools in the Ottoman Period

in Hungary” 
Tolgonay Sydykova

 “Türk Halklarının Gastronomik
Doğal Zenginliklerinden:

“Beshbarmak”

Diskussion und Fazit

Asst. Prof. Soner Atalan 

Asst. Prof. Berrin Sarıtunç 
(Universität für Angewandte Wissenschaften

Sakarya)
“Somut Olmayan Kültürel Miras

Bağlamında Balkan Mutfağı”

Büşra Karayıl & Assoc. Prof. Çağla Özer 
(İstinye-Universität) 

“Malzeme ve Mutfak Kültürü Tasnif
ve Tahlili Arşiv Taraması: Türk

Folklor Araştırmaları (1949-1980)”

Assoc. Prof.
  Omurzakova Jıldız Kubanıçbekovna

“Gregoryan Muhi ti Kıpçak Türkçesi
Fal Kitabı’nda Yeme-İçme Söz Varlığı”

“Kyrgyz Gastronomic İdentity İn The Context
of Bilingualism: Adaptation of Turkish Cuisine
and Transformation of Culinary Traditions İn

The Context of İntercultural İnteraction”

(Marmara-Universität)

(Marmara-Universität)
Assoc. Prof. Nusret Gedik

(Marmara-Universität)

Asst. Prof. Burak Özsöz
(Marmara-Universität)

Assoc. Prof. Sinem Elkatip Hatipoğlu 
(Marmara-Universität)

 (Marmara-Universität)

(Marmara-Universität)

Registrierung für 
das Symposium 
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Diskussion und Fazit11.20-11.40 

İbrahim Üzümcü
Konferans Salonu

XI. Sitzung 

Fen-Edebiyat Fakültesi
Konferenzsaal

 X. Sitzung

 
Evaluationssitzung

Prof. Dr. Nuriye Garipağaoğlu

İbrahim Üzümcü
Konferenzsaal
  IX. Sitzung

Assoc. Prof. Yıldız Aydın 
(Dokuz Eylül-Universität) 

"Der Türke isst nämlich häufig,jedoch wenig auf einmal»: 
Zur Begegnung mit kulinarischen Fremdheiten 

in Kelemen Mikes’ Briefe aus der Türkei”

Asst. Prof. Esra Jorkowski Berberoğlu 

Müjgan Üçer

Assoc. Prof. Abanoz Küçük
(Giresun-Universität) 

Prof. Dr. Muhittin Eliaçık 
(Kırıkkale-Universität)

 “Arşiv Belgelerine Göre Orijinal/Nitelikli
Baklava Kayseri Baklavası mıdır?”

10.10-10.30 

10.30-10.50 

10.50-11.20 

15.10-15.30 

15.30-16.30

14.50-15.10 Fatma Peşken
“Asya Esintili Şâhî Pilav”

Prof. Dr. Leyla Çoşan 
(Marmara-Universität)

 “Die Osmanische Küche im 17. Jahrhundert
im Spiegel des Reiseberichts von Arndt

Gebhard von Stammer”

“Von der Mangelware zur Massenkultur: Zeitenwende
und Uwe Timms Die Entdeckung der Currywurst

im Spiegel der kritischen Theorie Adornos”

“Madımak Bitkisi ve Türk Mutfağındaki Yeri”

“Hamsinin Karadeniz Beslenme Kültüründeki
Yerine Hamamizade İhsan Bey’in Hamsiname

Adlı Eseri Üzerinden Bir Bakış”

Prof. Dr. Mehmet Ali Çelikel
(Marmara-Universität)

 “Sömürgecilik Sonrası İngiliz Romanında Yemek, Kültür
ve Kimlik”

(Türkisch-Deutsche Universität)

FREITAG, 24. OKTOBER 2025

Sitzungsleiterin: Sitzungsleiterin:

Sitzungsleiterin:

11.45-13.30
Mittags-
pause

Prof. Dr. Yasemin Balcı
(Marmara-Universität)

Prof. Dr. Berat Bırfın Bir
(Marmara-Universität)

Diskussion und Fazit

13.30-14.30
Workshop

Assoc. Prof. Şule Aktaç & Wiss. Mit. Elif Akbaş

“Hayata Renk Katan Sağlıklı Ara Öğünler”

Assoc. Prof. Aslı Fişekcioğlu
(Marmara-Universität)

Prof. Dr. Fatma Nalan Türkmen

Asst. Prof. Ali Karaca

(Marmara-Universität)

(Marmara-Universität)

(Marmara-Universität)

16.30-16.50 Abschluss und Empfang

09.00-09.30 Registrierung für 
das Symposium 
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